A5
Quinta do
Montalto

Organic

Marca Anfora de Baco

Tinto fermentado e estagiado

Tipo de Vinho . .
em anforas de barro pesgadas com resina natural

Colheita 2021

v

Castas Aragonez e Trincadeira

Classificagdo Vinho ¢/ indicacdo de ano e casta
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Produgdo

(n.2 de garrafas)
Data de
engarrafamento

900

Clima Mediterranico com influéncia atlantica.

Solo Argilo-calcério

Luis Mendes

Endlogo(s
gols) Carlos Santos

Produtor Quinta do Montalto Lda

Graduagdo Alcoélica 12.5%

o s 3 se
pH 3.48 - -
Acidez total (g/l) 5.66

Agucar Total (g/l) 0.6

Este vinho foi produzido em anforas de barro pesgadas com resina natural, reproduzindo o processo romano
de ha 2000 anos, em detrimento das modernas tintas de epdxi que, infelizmente, sdo muito usadas hoje em
dia para impermeabilizar as anforas.

Vinificagdo . ) - N . . PR
s Produzido a partir de uvas vindimadas a mao e totalmente desengagadas, o vinho estagiou na prépria anfora
em contacto com as cascas e as borras, apos a fermentagdo com maceragdo pelicular.
Vinho ndo filtrado ou estabilizado.
Certificador Ecocert-Portugal Inicio Janeiro 1997
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