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25
Quinta do
Montalto

Cepa Pura
Branco

2019

Ferndo Pires

Regional Lisboa N

000

PR —

cepa pura
2 0 1 9

Mediterranico com influéncia atlantica. T
ORGANIC WHITE WINE » VIN BLANC BIO

Argilo-calcério

Luis Mendes

Carlos Santos FERN A O PIRES

Quinta do Montalto Lda
13.5% vol.

3.12

<15

Fermentagdo em bica aberta. Decantagdo de 24 horas. Fermentagdo em barricas de carvalho francés e
americano.
Estagio "sur lie" e batonage durante 6 meses.

Palha com laivos esverdeados.

Fruta madura e especiarias. Ligeira madeira.

Em linha com os aromas. Untuoso e ainda assim fresco, com excelente estrutura.
Final médio.

Beber com moderagdo a 122C com peixes gordos, ou carnes brancas simples.
Agora ou antes de 2 anos.

Lugar protegido da luz e bem ventilado (+/- 60% humidade). Posi¢do horizontal a cerca de 152C.

Ecocert-Portugal Inicio Janeiro 1997
Prat International Wine E h
rata Award 2020 spanna
Catavinum World Wine &
Ouro Espanha

Spirits Competition 2022



